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La cena a Cascina Roland

Tremila euro
per Haiti

VILLAR FOCCHIARDO
— Missione compiuta. Nella
cena benefica di sabato 20
marzo a favore della missio-
ne dei padri Camilliani ad
Haiti sono stati raccolti 3100
euro che sono stati subito
consegnati a padre Antonio
Menegon, intervenuto alla
serata portando la sua testi-
monianza diretta. Si é cosi
confermata vincente l'idea di
provare a fare qualcosa di
concreto per Haiti. Un'idea
che ha accomunato lo staff di
Cascina Roland, la Comunita
montana Valle di Susa e Val
Sangone e la Fondazione Ma-
rio Magnetto. Vincente la
sensibilitd dei partecipanti
che hanno capito lo spirito
della serata: l'intera quota
della cena ¢ infatti andata in
beneficenza, senza detrarre
le spese. Gabriella Pietrini e
lo staff della Cascina Roland
si sono accollati interamente
le spese della cena, mentre
I'aperitivo ha visto la genero-
sa offerta dei prodotti del ter-
ritorio da parte delle aziende
agricole locali. I prodotti
avanzati sono stati tutti mes-
si all’asta benefica. Ecco allo-
ra che i ringraziamenti sono
d’obbligo. A partire da Ga-
briella Pietrini e all'intero
staff di cascina Roland, per
poi passare ai produttori dei
“Prodotti della Valle di Susa”
per 'apericena; 1 salumi del-
I’Azienda agricola S.Giuliano

Gabriella Pietrini, padre Antonio Menegon e Ornella Bellagarda

di Giai Pier Luigi e figli di
Susa, pane e grissini di Pa-
netTiamo di Andriulli Massi-
mo Bussoleno e Il Forno del
Borgo di Maritano Claudio
Bertassi Avigliana, le tome
dell'’Azienda Agricola Vercel-
lino Lucia Condove, il succo
di pesca e le palline di mais
di Al.wa.lo.re. Villar Dora 1
canestrelli di Vaie di “ij cane-
strei ‘d Flaminia” di Cortese
Katya Condove, il caffé di
“Caffé San Domenico” di
Messineo Roberto Sant’Anto-
nino, i liquori di Vayes Spiri-
to libero Vaie, la birra di So-
rA'LaMA’ birrificio Vaie, i
mieli di Apicoltura Franco
Favro San Giorio di Susa,
Marco Rossetto Giaccherino
Sant’Antonino di Susa, Gioe-
le Miele Sant’Ambrogio di
Torino e Brunatto Marco Ru-
biana. Inoltre, fuori paniere,
i dolci della Pasticceria Pie-
trini di Susa e i formaggi di
“Valsusa jersey S.8.” di Cer-
rato Emilio Bussoleno e di
Lussiana Marina Coazze. Poi
il Vino “Ansema” frutto della
vinificazione consortile coor-
dinata dalla ex Comunita
montana bassa Valle di Susa
e Val Cenischia prodotto nel-
la Cooperativa Clarea di
Chiomonte. Da citare anche
quelli che giocavano in casa: i
Barbis du Vilé con la loro co-
lonna sonora e Luigi Pata-
chin banditore dell'incanto.
LUCA GIAI
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